
$5,500

contacto@terramore.cl

+56 9 7636 2338
www.terramore.cl
@terramorecl_

CEVICHE DE SALMÓN & CAMARONES
Salmón, camarones, leche tigre, cebolla, cilantro,
ají verde & focaccia.

TARTAR DE SALMÓN
Salmón fresco en dados, alcaparras, cebolla morada,
limón & focaccia.

CROQUETAS DE CHAMPIÑÓN
Crujientes croquetas de risotto de champiñones,
acompañados de pomodoro casera.

EMPANADAS DE CAMPO
Masa crujiente, carne, cebolla, huevo, aceituna,
especias, lactonesa & pebre.

EMPANADAS CAMARON & QUESO
Masa crujiente frita, camarones salteados al ajillo & queso
mozzarella.

SOPAIPILLA
Sopaipillas caseras, pebre & chimichurri.

FOCACCIA & SOPAIPILLA
Pan italiano, sopaipillas, pebre & chimichurri.

FOCACCIA
Pan italiano, pebre & chimichurri.

FILETE & TOCINO
Filete de res envuelto en tocino a la parrilla & vegetales
asados de la temporada.

LOMO LISO A LA PARRILLA
Lomo liso de res a la parrilla & vegetales asados de la
temporada.

SALMÓN A LA PARRILLA
Salmón a la parrilla & vegetales asados de la temporada.

MILANESA DE POLLO ALLA ROMANA
Pollo crujiente, tomate cherry, queso mozzarella &
orégano.

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA
Pechuga de pollo a la parrilla & vegetales asados de la
temporada.

PASTELERA DE CHOCLO

ENSALADA SURTIDA

PAPAS RÚSTICAS A LAS FINAS HIERBAS

ARROZ CREMOSO

PAPAS FRITAS CASERAS

FILETE & GNOCCHI
Filete res, gnocchi de papas, pesto & parmesano.

SORRENTINO TERRAMORE
Relleno de carne braseada y cremoso de choclo en salsa de
champiñones, bechamel & parmesano.

SALMÓN, CAMARONES & FETTUCINI 
Salmón grillé, camarones en bechamel & fettucini al huevo.

CERDO A LO POBRE
Costillar de cerdo asado, jugoso y dorado, acompañado de
papas fritas crujientes, cebolla caramelizada y huevo frito.

LOMO LISO & RISOTTO FUNGI
Lomo liso de res a la parrilla, acompañado de risotto cremoso
de hongos.

CARNE BRASEADA & PASTELERA DE CHOCLO
Braseado de res en salsa demi-glace & cremoso de choclo.

CANELONES DE PLATEADA
Rellenos de braseado de res y mozzarella, bañados en salsa
pomodoro & queso parmesano.

TRILOGÍA DE PASTAS
Fettuccini  en boloñesa, gnocchi al pesto & ravioli alfredo.

PASTEL DE CHOCLO DE LA CASA
Tradicional pastelera de choclo, rellena con pino de carne y
pollo, huevo duro y aceitunas, gratinado al horno

LASAÑA BOLOÑESA
Ragú bolognese, bechamel, parmesano.

RAVIOLI SALMÓN & SALSA DE CAMARONES
Relleno de salmón y alcaparras, bañados en bechamel,
camarones & parmesano. 

RAVIOLI CARNE & SALSA ALFREDO
Relleno de carne de res braseada, mozzarella, bañado en
bechamel, jamón & parmesano.

FETTUCCINI O ÑOQUI CON SALSA A ELECCIÓN
Pomodoro, pesto, boloñesa o alfredo. 

ACOMPAÑAMIENTOS

$9,900

$4,500

$14,500

$11,900

$18,900

$11,900

$12,900

$13,900

$16,500

$14,500

$14,500

$13,900

$18,900

$16,900

$13,900

$15,900

$15,500

$4,900

$4,900

$4,500

$4,500

$4,500

$19,900

MIXOLOGÍA DE POSTRES
Elección de 3 postres para degustar.

SEMIFRÍO DE MANJAR & CHOCOLATE BLANCO
Semifrío cremoso, ligero y aireado, elaborado con manjar y
chocolate blanco.

BROWNIE & GELATO
Cioccolato, burro, gelato.

GELATO DEL DÍA
Gelato Artesanal.

TIRAMISÚ
Mascarpone, espresso, cacao.

$14,500

$5,900

$5,900

$5,500

DOLCE

$9,900

$4,500

$4,500

$13,900

$12,900

$10,500

$13,900

$9,900

CARNES & PESCADOS

NOSTRA CUCINA ANTIPASTO & ENTRADAS



Dalía
Piña, Jengibre, Menta, Pepino & Soda.

Romero Spritz
Frambuesa, Jarabe de Romero & Tónica.

Mango Ginger Fizz
Mango, Jengibre, Limón & Soda.

Amalfi
Chirimoya, Frambuesa, Menta Fresca & Soda.

SPRITZ

Ramazzotti Spritz

Aperol Spritz 

Copa Espumante

Sour Tradicional 

Sour Tradicional Catedral

Sour Peruano

Sour Peruano Catedral

Sour Variedades

Mojito 

Copa Sangria

Vaina

Tequila Margarita

Negroni

Colada Variedades

Caipirinha
JARRAS PARA COMPARTIR

Sangría

Vino con Chirimoya

Borgoña

$6,900

$6,900

$3,900

$14,000

$12,000

$12,000

BEBESTIBLES

BEBIDAS SIN ALCOHOL

Jugo Natural

Limonadas

Agua Con y Sin Gas

Bebida en Lata

MOCKTAIL’S

COCTELERIA DE AUTOR

TerraAperol
Pisco, Aperol, Maracuyá, Limón y Lavanda.

MoreMule
Pisco, Vodka o Gin

GinTerra
Gin, Salvia, Limón, Angostura, Curaçao y Saint Germain

Amore Tropical
Piña, Naranja, Whisky Honey, Whisky y Coco Lopez. 

COCTELERIA CLÁSICA

$4,500

$4,900

$2,400

$2,400

$6,500

$7,000

$7,000

$7,000

$4,900

$4,900

$4,900

$5,500

$4,900

$8,900

$6,900

$9,900

$5,900

$6,500

$6,500

$4,900

$7,000

$7,000

$7,000

$6,500

ESPRESSO 

AMERICANO

CORTADO

CAPUCCINO 

CAPUCCINO VAINILLA

LATTE VAINILLA

CAFETERÍA
$2,300

$2,500

$2,900

$2,900

$3,200

$3,200

Heineken

Heineken S/Alcohol

Austral Calafate

Kunstmann Torobayo

Cerveza Barril 500 cc

Mistral 35º

Waqar

JW Red Label

Jack Daniels Nº 7

Chivas Regal

Jose Cuervo

Ron Havana

GreyGoose

Stolishnaya

Befeeater

Hendrick’s

CERVEZAS

DESTILADOS

$3,500

$3,500

$4,500

$4,500

$5,500

$5,900

$9,000

$7,000

$9,000

$12,000

$6,500

$5,900

$9,000

$5,900

$5,900

$9,000


